Vino en homenaje a Vitorino
cuando cumplié ‘Cincuenta y tantos’

~ . %fg rojo rubi, borde violaceo
anos trabajando.

Vendimia 2016 ;{i fruta madura ensamblada con
- aromas de roble tostado
e tempranillo P grata Sensaclic')n de volumen
o y suaves taninos

nueva
QEE roble americano

14 meses Despalillado y estrujado, fermenta 10
= 6 meses dias a temperatura controlada. Durante

la crianza en barrica se realizan trasiegos

Alc. 14% Vol. periodicos para forzar la limpidez. No
| @ 16 °C se clarifica ni filtra antes de embotellar.
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