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BRUT NATURE
blanco
202/

chardonnay
método tradicional

11,5 % Vol

Vendimia manual, prensado suave, segunda
fermentacion en botella, 15 meses de crianza
sobre lias.

No se afade licor de expedicién para tener la
expresion pura de las variedades y del terrufio.

aroma
Intensidad media (-)

miel,
nuez

pan tostado,
frutos secos

membirillo, pera,
fruto de hueso,
melén

boca

Seco, vibrante y equilibrado. Notas citricas y
frutales, combinadas con notas minerales y de
brioche. Una burbuja refrescante y muy
integrada.

Un final largo, limpio y tenso, muy refinado.

condiciones de conservacion
temperatura 12-15 °C
humedad 55-75 %

egurenugarte.com
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