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garnacha

método tradicional

12

Vendimia manual, prensado suave, segunda
fermentacion en botella, 15 meses de crianza
sobre lias.

No se afade licor de expedicién para tener la
expresion pura de las variedades y del terrufio.

aroma
Intensidad media (-)

pan tostado,
almendra cruda

frutas rojas frescas
e (fresa, frambuesa),
= albaricoque, floral
EGUREN Y
e e e boca
[ JWC ﬁix J’ : Seco, vibrante y fresco. Acidez brillante, cuerpo
< NS L AN medio y textura cremosa. Sabores frutales con
BRUT NATURE final largo y seco con notas minerales y de

pasteleria fina. Una burbuja refrescante sin ser
agresiva.

METODO TRADICIONAL W
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condiciones de conservacion
temperatura 12-15 °C
humedad 55-75 %
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