MIERCOLES 24

(NOCHEBUENA)
+* 1 noche en alojamiento (2 dias).

* Detalle de bienvenida: 1 botella de vino:
TEMPRANILLO BLANCO en habitacion.

* Dulces tipicos de la zona.

Por la noche...
* Vino de Bienvenida.

* Cena de Gala, maridada con vinos
Alta Gama de Eguren Ugarte.

+ Barra Libre de vino, Cava y Orujo acompanado
de dulces tipicos Navidefos.

xJuegos de mesa tradicionales.

JU E\/ES 25 (NAVIDAD)

+* Desayuno con vistas a vifiedos.
+ Visita a bodega (guiada).
* Cata de 3 vinos con pintxo tradicional.

* Comida tipica riojana en:
Rte. Martin Cendoya maridada con 3 vinos.

PRECIO — 254€/PAX

Condiciones: VA incluido en el precio - Precio por persona en régimen del paquete indicado.
Servicios adicionales no incluidos - Suplemento Individual (consultar).
Suplemento noches adicionales 60€ persona - Suite incremento 50€/noche.
Cama supletoria 30€/noche - Oferta Limitada y exclusiva. Consultar disponibilidad
Suplemento Nifio: (cama supletoria, cena, visita, mosto, pincho y comida con menu infantil) - 94€/nifo.

Suplemento adolescente: (cama supletoria, cena, visita, mosto, picho y comida con menu) 105€/adolescente.

NOCHEBUINA

Un lugar especial, para una noche unica en el afo.
Hotel con encanto para disfrutar de la mejor gastronomia y paisaje.

MENU-
- NOCHEBUENA -

* Vino de Bienvenida

(Brut Nature Eguren Ugarte Rosado)
y aperitivo de bienvenida.

+* Almejas en salsa verde.

* Vichyssoise con cecina crujiente
sobre espuma de queso Idiazabal

+ Rodaballo asado con salsa de azafran,
caviar y crujiente de rucula.

+* Taco meloso de carrillera, puré
de coliflor y salsa cazadora. *

i Sopa fria de frutos rojos y helado
de sésamo negro.

* Bola dulce navidad.
. = BODFGA -
* Vino Blanco: Crianza Eguren Ugarte
* Vino Tinto: Gran Reserva Eguren Ugarte

* Eguren Ugarte - Brut Nature blanco
* Café y Orujo
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